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- PRVNI KOREJSKA FUSION RESTAURACE V PRAZE -
Spojte se s moderni korejskou kuchyni

WIFI heslo : Comeinto numaru.cz
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PRVNIi KOREJSKA FUSION

RESTAURACE V PRAZE, NUMARU

Nas CEO, Roy zahdjil znacku s restauraci Pocha, kde si mizZete
vychutnat tradi¢ni korejské jidlo a autentickou atmosféru,
pak jsme otevreli Ggogi, restauraci s masovymi specialitami,
kde si mizZete dat K-BBQ, jako je samgyeopsal,
a poté jsme rozsirili o restauraci Numaru, fuzni korejskou restauraci,
jelikoz jsme chtéli snizit bariéru korejské kuchyné
a priblizit ji lidem z celého svéta.

Numaru neni jen o tradi¢ni korejské kuchyni;
je to misto, které pfedstavuje razné kulinarské kultury,
které pfisly do Koreje. Nas tym mnohonarodnostnich kuchafu
ve véku 20 a 30 let se snazi priblizZit korejské jidlo prostrednictvim
fusion pokrmi. S otevienym pfistupem k riznym kulturdm respektujeme
jiné tradice a vitame ty, ktefi touzi po novych zazitcich.
Pfejeme vdm dobrou chut!
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Nude Gimbap / Sashlml

C 2EH/ ALAIOI MIE

AMURTIGER
NUDE GIMBAP £11718E0] 154/

Venku : Iétajici rybi jikry, Ghot, tenkatsu, teriyaki
Uvnit: bulgogi (marinované hovézi maso), nakladana fedkev

8ks 432 KC

SUNSET ON THE BEACH
NUDE GIMBAP 832 v2//4/s/m

Venku : krab, krevety, tenkatsu, sezamové seminko, majo, teriyaki
Uvnit¥ : smetanovy syr, smaZena krevetka, nakladana fedkev

8ks 370 KC

PALACE UNDER THE SEA
NUDE GIMBAP 10{&3BIX|= v2/s/4/6l7

Venku : losos, krab, majo, létajici rybi jikry, zelena cibule, teriyaki
Uvnitf : smetanovy syr, krevety, nakladané fedkvicky, avokado

8ks 370 KC

SALMON SASHIMI 10{ AtAIDI 4/

Lahodné platky cerstvého syrového lososa podavané
se séjovou omackou, wasabi a €erstvou zeleninou.

HAOIALAIOIMIE /¢

Lososové sashimi 4 ks + gimbap 3 ks + sushi 2 ks.
Podava se se sdjovou omackou a wasabi.

YUKHOE 4£117| %] vs/em

Fantasticky ochuceny pokrm ze studeného syrového
hovéziho masa, bézné oznacovany jako korejsky
hoveézi tatarak, podavany se syrovym vejcem.

150 g 462 KC




Gimbap / Sushi / Sashimi

et/ =8/ AAIO|
TOFU GIMBAP* st 21t vern

Ryzové rolky obalené moiskymi fasy s tofu, nakladanymi
fedkvickami, paZitkou a avokadem. Podava se s teriyaki
majonézou.

@ * Tofu gimbap : K dispozici je bezlepkova varianta.

Dejte nam prosim védét predem. 9 kS 3 60 Ké

SALMON GIMBAP ¢i0] gt v24/eim

Ryzové rolky obalené moiskymi fasy se syrovym lososem,
krevetami, paZitkou nakladanymi fedkvickami a avokadem.
Podava se s teriyaki majonézou.

9ks 392 K¢

YUKHOE GIMBAP 3| 21t 126/

Ryzové rolky obalené morskymi fasy se syrovym hovézim masem
(korejskym tatarakem), krevetami, nakladanymi redkvickami,
pazitkou a avokadem. Podava se s teriyaki majonézou.

9ks 392 KC

BEEF SUSHI 417| &t vem

Nigiri sushi z kiehké a stavnaté grilované argentinské
nebo paraguayské hovézi svickové (200 g) polité
teriyaki omackou a podavané s wasabi.
10ks 618 KC

JDON SET @sHIE v

Sushi/gimbap + zelny salat s dresinkem yuzu + nudle Udon
s rybimi kolacky a morskymi fasami. Podava se se séjovou
omackou a wasabi.

ASET rue
Bulgogi (korejské marinované hovézi maso)

gimbap 5 ks 382 Ké

B SET suE
Syrovy a grilovany losos nigiri 4 ks 422 Kv
C




Grilované Menu -= ni-

Ssam, ktery je podavan spolu s menu na gril, je servirovan pouze jednou na stul, i kdyzZ je objednan duplicitné.
f&% His2t 2l HISkl= 42 T8 His 25 FEAI0E HIOISE siHE HISEILICE

f\'\ S22 Al =
Sk=4| HHIF

Korejské BBQ grilované primo u vaseho stolu! Minimalini
hmotnost prvni objednavky je 300 g, dalSi objedndvky
Ize zadavat po 100 g. Podava se s hlavkowm salatem,
ssamjangem, ¢esnekem na korejsky zptisob zabalu
"ssam" a salatem z jami cibulky jako pfiloha.

© VEPROVE PLATKY SAMGYEOPSAL szt

K-BBQ Samgyeopsal, platky mrazeného vepiového bucku.

m00g) 195 KC

) VEPROVE MOKSAL &ixin7| =4
K-BBQ Moksal, veprova krkovice.

(100 g) 195 Ké

") VEPROVE HANGJUNG EHx|D7| stxiat
K-BBQ Hangjungsal, vepiova kyta od krku po plec.

00 g) 288 K¢

1/3/6/T
(" HOVEZI GALBISAL JUMULLEOK 41| 2t|at ===

K-BBQ Galbisal Jumulleok, marinovana vykosténa hovézi zebra.

100 g) 392 K¢

‘' HOVEZi DEUNGSHIM 4117| =2
K-BBQ Deungshim, hovézi svi¢kova s lehkou a $tavnatou chuti.

noog) 350 KC

' HOVEZi BUCHAESAL 41| S1ia

K-BBQ Buchaesal, ¢ast masa z piedni nohy s rovnomeérnym
mramorovanim, Zvykava a stavnata chut, se nazyva Buchae

(=véjif), protoZe vypada jako rucni véjir.
100g) 392 KC




Grilovaci Set == yE =

Ssam, ktery je podavan spolu s grilovacim menu, je servirovan pouze jednou na stll, i kdyZ je objednan duplicitné.
T2 HIFeHEH HISkl=s 42 T8 ik 25 2 A0l HIOISE sHHEt MISEILICEH

SOJU BOMB BBQ SET VEPROVA BBQ SET
AZ ZEHBBQ MIE 1/6/m EHXITJ| BBQ MIE ve/n

Hovézi Deungshim (50 g) + Hovézi Buchaesal (50 g) + Veprovy Hangjung (200 g) + Samgyeopsal
Veprovy Samgyeopsal (50 g). Do piva vam nakapeme (100 g) + Moksal (100 g), podavané s kimchi,
panaky soju! Ziskate celkem 5 koktejli soju bomb zeleninou, houbami na gril a tortillou.

(Soju+Pivo).
925 K¢ 1315 Ké 1060 Kc

Extra na grilovani azs =t

EXTRA SSAM #t =7} =
Extra salat. 82 KC

EXTRA KIMCHI NA GRIL 70| 2k =7} 102 K¢

EXTRA NAKRAJENY SALAT Z JARNI CIBULKY THH =7} 82 K¢




Grilovaci Set = JE s

Ssam, ktery je podavan spolu s grilovacim menu, je servirovan pouze jednou na stll, i kdyZ je objednan duplicitné.
T2 HIFeHEH HISkl=s 42 T8 ik 25 2 A0l HIOISE sHHEt MISEILICEH

HOVEZI BBQ SET MICHANA BBQ SET
411J| BBQ MIE v3/6/m A7, BHXITII BBQ MIE V3/6/m

Hovézi Deungshim (200 g) + Galbi Jumulleok Veprové Hangjung (200 g) + Hovézi Galbi
(100 g), podavané s kimchi, zeleninou, houbami Jumulleck (100 g), podavané s kimchi,
na gril a tortillou. zeleninou, houbami na gril a tortillou.

1440Ke 1185 KE 1217Ké 1060 KE

Extra na grilovani oz =5t mis

VEGETABLES & TORTILLA 32012 fH4AQ} |0 =J} 5
Extra rajcata, cukety, sladké brambory, cibule, kukurice, houby na gril a torilla. 165 KC

SAEWOO 4 ks 7012 M =Tt >
Extra krevety na gri-ll.- 245 KC




Grill Dish o2 mis

Ssam provided with the grill menu is served once per table, even with multiple grill orders.
T2 HIseHEH HISkl= 42 T2 s 25 F2 A0 HIOISE st MISEILICE

PRAGUE BULGOGI

Z2lot E11J| vs/eim

Korean-style stir-fried marinated beef
(Bulgogi), made with thinly sliced beef sirloin
marinated in a sweet and savory soy sauce
and simmered in a pan with mushrooms,
vermicelli, and vegetables. As it simmers,
the vegetables release their juices, adding

a deep flavor. Served with a green onion side
dish, and lettuce, ssamjang and garlic for
wrapping meat into a 'ssam’.

365€ 875 KE

- ADD-ON BEEF DEUNGSHIM

A 129€
& AT S 200g Beefsirdoinsiices 309 KE

-~ ADD-ON NOODLES & %J}1 44€ 4
" Sweet potato noodles/Ramen/Udon 105 K€

-, ADD-ON SSAM # %7} 34€ .

Extra lettuce

82 Keé W

Y
K

UPGRADE
* VERSION

SEOUL DAKGALBI
N S22 veierm

Korean-style stir-fried marinated chicken
(Dak-galbi), made with chicken marinated

in a sweet and spicy Korean chilli sauce and
simmered in a pan with rice cakes, sweet
potatoes and vegetables. As it simmers,

the vegetables release their juices, adding

a deep flavor. To make it even more delicious,
add udon noodles and cheese.

354 € 849 KC

- ADD-ON DAK-GOGI 08€ |
" ZEIHE1I1200g Chicken

258 K&

< ADD-ON TTEOK = 100 g %t 65€ By
' Extra rice cakes Y

155 K&

-, ADD-ON CHEESE X|= 717 48€ L
I Add mozzarella on top

N5 K

L

~, ADD-ON BOKKEUMBAP 2.} 2} *Onlyone fried rice per stir-fry dish is available 63€

Extra stir-fried rice with kimchi, pickled radish, seaweed, cheese and flying fish roe on a pan

*




Nudle o=
JJAJANG &

Klasické korejsko-¢inské jidlo s nudlemi a bohatou
omackou z éernych fazoli. Cinska jidla, ktera Cinané
privezli do Koreje béhem modernizace zemé po roce
1882 a prizpusobili je korejskym chutim, se stala
soucasti korejské kulinarské kultury.

355 K¢

ﬂgggﬁ%ﬁ“ﬁ'e on with pork SHxITI 21 with prawns i 21

V2l4/6N
JJAMPPONG dliZ 2 &E v

Pikantni korejska polévka s nudlemi, smési morskych
plodu, jako jsou chobotnice, krevety, vongole a zeleninou
v bohatém wyvaru. Cinska jidla, ktera Cinané privezli
do Koreje béhem modernizace zemé po roce 1882

a pfizpUsobili je korejskym chutim, se stala soucasti
korejské kulinarske kultury.

390 K¢

42
"FI/ g‘{\l\
oo/
‘UDON 2=

Silné nudle Udon s jemnym vyvarem z dashi
a séjovou omackou, doplnéné jidlem dle viastniho
vybéru.

GALBI 1/4/6 zuies

s kiehkymi obfimi hovézimi Zebry

405 K¢

HAEMUL V/2/4/6/14 tsi22s

s Cerstvymi morskymi plody

375 K¢




Testoviny mAe=

MALA CREAM PASTA
Or2t 38 DIAEL 4 vs/s/6/719m

Teéstoviny v krémové omacce Mala (kombinace
secuanskych pepit a sudenych chilli papriéek)
se slaninou, zeleninou, mletym hovézim

a vepiovym masem.

349 Kc

DOENJANG

CREAM PASTA
SIZt 3 [IAE} vslerrom

Téstoviny v krémové omacce Doenjang
(tradic¢ni korejska sbjova pasta) se slaninou,
zeleninou, mletym hovézim a vepfovym masem.

349 Kc

BEEF DEUNGSHIM* -
Ceska hovézi svickova +150 Kc

Palacinky == S

KIMCHI JEON
HXIE

Pikantni palacinka pinéna kvasenym domacim
kimchi a kimchi omackou. Podava se se sdjovou
omackou.

Fam.Y

ORIGINAL*"zm 2ks 120 K¢
QIR 2K 4 ks 190 K¢

£ SYREM 37m 2 ks 150 K&

=2t 4ks 220 K&




Polévka / Ryze wiz/u=

KIMCHI JJIGAE
ZKIWIH ve/«rem s

Syta polévka s domacim fermentovanym kimchi
a proteinem dle viastniho vybéru. Podavana s ryzi.

295 K¢

s tofu ~~ s vepfovym masem

£ ’.':_:I 3

TTUKBAEGI BULGOGI
SEHHO| E10| Ve

Tradi¢ni polévka s tenkymi platky marinovaného
hovéziho masa ve sladké sojové omacce. Podavana s ryzi.

315 K¢

GALBI TANG
S| £t V3/6/m

Vyzivna polévka z mékkych
hovézich Zebirek. Podavana s ryzi.

BIBIMBAP*
ISt va/om

Michana ryzova misa se zeleninou, sladko-pikantni
Gochujang omackou a proteinem dle vaseho vybéru.

‘3 * Bibimbap : K dispozici je bezlepkova varianta, 289 Ké

Dejte nam prosim védét predem.

stofu ** s kufecim masem

s hovézim masem

KIMCHI BOKKEUMBAP
AESE

Smazena ryze s domacim fermentovanym kimchi,
slaninou a rozpusténym mozzarellou syrem.
305 K¢




Bunsik gx=

DOMACI
TTEOKBOKKI 3/4m
AR WEO| 44
Mékké rucéné vyrabéné domaci
ryzové kolacky ve sladko-pikantni
Gochujang omacce s rybimi
kolacky, vejcem a ruznymi dalSimi
prisadami.

Dalsi pfisady Ize vybrat pouze

pfi zadani poéateéni objednavky.

575 K¢

~ PRIDAVNE NUDLE D %7} (2D1/3101/Q=
Batatové nudle /Ramen/Udon 1

. PRIDAVNY TTEOK 100g %7t 1 PRIDAVNY SYR xI=%J}7
7 Ryzové kolacky 155 K& syr mozzarella nahore

FRIED CHICKEN

FEOIS K21 QI3 SLI IR

Korejska smazena ' Smazena kureci kiidélka

kufeci kiidélka v kiupavém | v ceském medu, séjové

tésticku. | omacce a Cesneku, zdobena
| ryzovou tastickou.

YANGNYEOM - KKANPUN
CHICKEN - CHICKEN =/6/m _s
QL XI21v3/e/8/m 2E K2
Smazena kureci kiidélka Smazena kureci kiidélka
ve sladko-pikantniomacce. | ve pikantni sladko-kyselé

. omacce.

8 ks:305 K¢

- PRIDAVNA OMACKA £AZTJ}1
" Pridat omacku (Yangnyeom) 36 KE |

-, PRIDAVNE HRANOLKY 1 PRIDAVNE SLADKE BRAMBOROVE 1
e 65 K& HRANOLKY T0FE[2) 27t 85KE |




Salat a Detské jidio

2= & 0El0IE D

EDAMAME

O IxX =33
é‘:’: 1 vem

Edamame fazole (nezralé séjové boby) s maldonovou soli.

@ * Bez lepku -
130 KC

SALAT Z MORSKYCH RAS
OI=7| Mgy

Wakame, rasy nori, edamame, lanyzovy olej,
dynova seminka a slunecnicova seminka.

TOFU SALAT

R M e

100 g tofuy, zelenina, seminka, edamame (nezralé séjové boby),
sojova omacka s dresinkem yuzu a zdobenym syrem.

O{2I0IZ Ml V=/eem

Gyeran Bap nebo Udon + Salat s yuzu a slune¢nicovymi
seminky + Smazené krevety + Pomerance,

Ner

SET Ga. tueE

Gyeran bap - korejska vajecna ryze
se séjovou omackou.

SET Na. LHHE

Udon nudle v jemném vyvaru
s morskymi fasami.




Priloha oic

SMAZENE MANDU "3/6
===

Smazené korejské tasticky pinéné zeleninou
podavané se séjovou omackou.

152 K¢

EXTRA KIMCHI NA PRILOHY HHxt=2 21X| 7}

BAP Z2I8! Dusenaryze

Dezerty cixe

PANNA COTTA
Tt E} /7

Italsky pudink pfipraveny svafenim
smetany a cukru, pridanim vanilky

a zelatiny, ozdobeny ¢ervenymi fazolemi
a mochi.

98 K¢

CREME BRULEE
EEEERRELE

Bohaty francouzsky krémovy zaklad
se ztuzenym karamelizovanym cukrem
a ¢ervenymi fazolemi.

108 K¢




Allergens wox a=x8

CEREALS CONTAINING

wheat, rye, barley, oats, kamut
or its hybridised strains and their products

CRUSTACEAN

and their products

EGGS

and their products

FISH
and their products

SEEDS OF GROUNDNUT (PEANUT)

and their products

SOYBEANS ‘
and their products

MILK

and their products

NUTS

almonds (Amygdalus communis L.), common hazels (Corylus avellana), common walnuts
(Juglans regia), cashew nuts (Anacardium occidentale), pecan nuts (Carya illinoinensis (Wangenh.),
Brazil nuts (Bertholletia excelsa), pistachio seeds (Pistacia vera), macadamia nuts

(Macadamia ternifolia) and their products

CELERY

and their products

MUSTARD
and their products .
SEEDS OF SEZAME

and their products

SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES

in concentrations higher than 10 mg/kg or 10mg/l, expressed as overall SO 2

LUPINES

and their products

MOLLUSC

and their products




